Romern auf der Spur

Dexheimer ,Historic® verbindet Wein und Geschichte

Van
Stefanie Jung

DEXHEIM Sanfte Hiigel, auf
denen ein guter Wein wiichst.
Aufgeschlossene Menschen,
die in einer Region leben, die
sich gerne von ihrer beschauli-
chen Seite zeigt, Das macht
Rheinhessen aus. Wo Wein ge-
deiht und Menschen sich so
wohl fiihlen, da will beides ver-
bunden sein. Auf der Suche
nach einem geeigneten Rah-
men flir diese Liaison war die
AZ im Rahmen einer neuen
Serie in der StrauBwirtschalft
(Historic" in Dexheim zu Gast.

Jlch bin Winzer und mache
meinen Wein - aber ich méch-
e den Leuten auch anhand der
in Familienbesitz befindlichen
Objekte die Geschichte naher
bringen*, bringt Gerhard Blg-
del eine ungewdhnliche, aber
iiberaus gelungene Symbiose
zwischen Wein und Historie
auf einen Punkt, denn: ,Waren
es nicht die Romer, die uns die
Weinkultur brachten., 2"

Zwischen den Sdulen der ty-
pischen Kuhkapelle - wie die
chemals als Kuhstall genutzten
Rédumlichkeiten mit Kreuzge-
wolbe heute fast lichevoll be-
zeichnet werden - aus dem
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u Offnungszeiten:

feiertags von 15 bis 22 Uhr.
B HKontakt: Weingut

= Billigster Schoppen: Dex-
heimer Doktor, Silvaner mild,
und Miller Thurgau, 0,2 | for

I Spundekas mit Brezeln
3,20 Euro, oder ,einmal an-
ders™: mit Brezeln, Karotten,
Paprika und Kohirabi zum

@ Mineralwasser: 0,2 | Glas
0,80 Euro, Flasche 0,7 | fir

Mitte
September bis Mitte Novem-
ber, sowie Mitte April bis Mitte
Juni, freitags und samstags
vaon 15 bis 23 Uhr, sonn- und

WHisto-

Jahr 1848, sowie auf dem iiber
200 Jahre alten Eichen-Dielen-
Boden ktinnen sich die Giiste
der StrauBwirtschaft quasi ne-
benbei wie in einem gemiitli-
chen Museum fiihlen - und die
keltischen, rtimischen wund
friinkischen Fundstiicke aus
der geschichtsreichen Dexhei-
mer Umgebung bewundemn.

So wundert es nicht, hier zwi-
schen klassischen rheinhessi-
schen Spezialitdten im original
nachgebildeten , Terra Sigillata
Becher® ein Glas Mulsum -
¢inen mit Honig und Gewiir-
zen angereicherten, trockenen
Wein - zu finden. Und was
konnte dazu besser passen als
¢in echter ,,Globi" - ein Mohn-
knidel, bestehend aus Dinkel-
grieB, Frischkidse, Quark, Oli-
venil, Honig, Mohn und Trau-
ben - ebenfalls nach original
romischem Rezept.

Rund 14 Weine der jlingsten
Jehrgiinge aus Dexheimer und
Niersteiner Lagen sind auf der
Weinkarte von Gerhard Bladel

—
Infos rund um die StraufRwirtschaft

ric*, Gerhard Blodel, Zdller-
strafe 8, 55278 Dexheim, Te-
lefon (06133) 5098060,
E-Mail: welngut-histo-
ric@web.de; Internet: wein-
gut-historic.de

B Buch-Tipp: Stefanie Jung,
JStrauwirtschaften in Rhein-
hessen — 40 ausgewahite Ad-
ressen” , Leinpfad-Verlag In-
gelheim, ISBN 3-937782-32-%,
1386 S, Broschur, 100 Farbfo-
tos, Eurp 12,90

B Alle in der AZ getesteten
StraufSwirtschaften sind
auch zu finden im Internet
unter www.allgemeine-
zeitung.de/region/serie/
strauBwirtschaften

verzeichnet. Besonders emp-
fichlt der Winzer den trocke-
neén Chardonnay, eine gehalt-
volle Spiitlese. Als leichter Rot-
wein mit milder Sdure tut sich
der Portugieser Weilherbst der
Lage Dexheimer Doktor her-
vor. An Rotweinen stehen
Dornfelder und Spétburgun-
der aus dem Dexheimer Dok-
tor zur Auswahl.

Auf der Speisekarte der ge-
meinsam mit Lebensgefihrtin
Caroline Grittner gefiihrten
StrauBwirtschaft bilden zum
Zeitpunkt des Tests einfach zu-
bereitete Gerichte den Schwer-
punkt: Spundekis in zwei Va-
riationen, Obatzer mit Brot
und Butter sowie Folienkartof-
feln mit Krdutern und Quark
sind ebenso wie die klassische
warme  Fleischwurst oder
sotrammer Max" zu haben.
Das wird sich jedoch mit dem

eplanten Umbau der Kiiche

is zu Beginn der StrauRwirt-
schaftssaison 2006 &dndern -
dann sollen nidmlich weitere
rémische Spezialititen und
warme rheinhessische Gerich-
te wie aktuell bereits das ,Mo-
retum”, eine pikante Quarkmi-
schung mit Knoblauch und
Oliven, oder der Winzerbraten
mit  Krduter-Hackfleischmi-
schung auf die Karte. Fiir den
Garten plant der ambitionierte
Weinmacher einen ,Ruinen-
garten" im Stil einer Villa
Rustica mit Spielméglichkei-
ten fiir die jlingsten Besucher
der StrauBwirtschaft.

Die Wertung der Strauflawirt-
schaften erfolgt mittels , Traub-
chen”: Eine Traube steht fiir
Lempfehlenswert”, zwei Trau-
ben stehen fiir . sehr empfeh-
lenswert”, drei Trauben fiir

~Spitzenklasse”, Die Einzelbe-
wertung fiir ,Historic": Fami-
lienfreundlichkeit: drei Trau-
ben, Speisen: zwei Trauben,
Getrinke: zwei Trauben, Am-
biente: drei Trauben.
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